C F Centro de
Formacién Profesional

Curso
Cuatrimestral
Especial de
Pasteleria |

1 vez por semana 3 hs.
Clases totalmente practicas

Este Curso esta orientado a personas que posean conocimiento
basico de Pasteleria y deseen perfeccionar las técnicas a través de la
aplicacion en diferentes recetas, sumando el aprendizaje de nuevas
masas, merengues, tortas y decoraciones.

Programa
Masa de Brioche; Brioche hojaldrado.

Facturas: medialunas de manteca y grasa.
Masa Baba.

Budines y panes especiales.

Tortas con mousse.

e Tortas con discos de merengue.
e Masas semiliquidas.

e Delicias con coco.

e Tortas tradicionales con Masa Bomba.
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